
1 提　案　業　者

優れている

人員配置体制について

・安定的な供給に関する実施方針

・調理業務従事者の配置計画

・調理業務従事者の勤務体制とローテーション

・体調不良者発生時のサポート体制

安全・衛生管理体制について

・使用する食材の衛生管理や安全管理の徹底

・調理業務従事者の健康管理体制

・衛生管理等の指導、年間研修計画

・離乳食及びアレルギー食の適正な対応食の提供

保育園給食に対する基本的な考えについて

・保育園給食に対する取り組み姿勢

・保育園の食育に対する認識

トラブル発生時の対応や体制について

・調理及び異物混入等発生時の処理体制

・食中毒、インフルエンザ等発生時の配食体制

経営基盤や業務実績について

・事業の経歴、経営状況の健全性及び知立市内または近隣に本・支店の有無

・保育園等給食調理業務の受託実績

その他、特筆すべき提案について

・他の事業者と差別化が可能な提案

委託業務見積及びコスト削減への取り組みについて

・見積金額の妥当性（業務に見合った見積金額か）
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※順位点　１位…５点、２位…４点、３位…３点、４位…２点、５位…１点（同位の場合は平均）
　　　　　　　例えば、１位が２者の場合、（５点＋4点）÷２＝４.５点、１位が３者の場合は、（５点＋４点＋３点）÷３＝４点

知立市立保育園給食調理委託業務プロポーザル審査採点表

審　査　委　員

採点区分
不足している

5 4 3 2 1 0

5 4 3 2 1 0

5 4 3 2 1 0

5 4 3 2 1 0

5 4 3 2 1 0

5 4 3 2 1 0

5 4 3 2 1 0

5 4 3 2 1 0

5 4 3 2 1 0

3 2 1 0

5 4 3 2 1 0

計

①業務遂行体制

②調理に対する安全性

③保育園給食に対する
   理解度

④非常事態時に対する
   考え方と対応能力

⑤経営状況・実績

⑥企画提案

⑦見積金額

5 4 3 2 1 0

0

5 4 3 2 1 0

5 4 3

コメント

採点

10 8 6 4 2

計

順位点

総計

評　価　項　目 評　　価　　の　　視　　点

2 1 0

5 4 3 2 1 0

5 4


