
No. 項目 質問 回答

1 仕様書 別表３ 配送業務、配膳業務は貴市または他企業が実施するという理解で良いでしょうか。

2 仕様書 別表３
「業務区分 ３ 調理業務」について
副食の加工はありますが、主食（ごはん）の加工は無い為、パンを含め外部業者から直接
学校へ配送されると理解して良いでしょうか。

3 仕様書 別表３

「業務区分 ４ 洗浄業務」について
食器具等の洗浄・消毒・保管は副食の食缶は含むが、主食（ごはん）の食缶は外部業者が
学校へ直接回収し、洗浄・消毒・保管するという理解で良いでしょうか。また残渣の回収
も同様に考えて良いでしょうか。

4 仕様書 別表３
「業務区分 ４ 洗浄業務」について
主食（ごはん、パン）の食具（しゃもじやトング等）は当該業務委託企業が洗浄・消毒・保管
するという理解で良いでしょうか。

5 仕様書14_厨房機器等の使用
「各種の保守点検管理及び修繕（20万円未満／1件）をし、その費用は受託者の負担と
する」とありますが、洗浄機のメーカーをご教示下さい。

6 仕様書14_厨房機器等の使用 現在厨房機器の保守点検管理及び修繕において作業に来られる業者をご教示下さい。

R2 冷蔵庫 / 自動フライヤー / 過熱蒸気調理機

R3

冷蔵庫 / スプーン洗浄機付浸漬装置 / 自動フライヤー / 冷凍庫 /
コンテナーイン消毒保管機 / 食缶洗浄システム / システム食器洗浄機 /
食器自動整理装置

【更新】冷却機能付消毒保管機

R4
冷凍庫 / 食器洗浄機

【更新】消毒保管機

R5
カートイン消毒保管機 / 食器自動供給装置 / スライサー / 食缶洗浄機 /
蒸気回転釜 / コンテナーイン消毒保管機 / 食器洗浄機

8 仕様書14_厨房機器等の使用
「厨房機器等」となっておりますが、調理場内にある手洗い器や自動扉、エアシャワー等、
調理で使用しない機器類は貴市負担（委託企業の瑕疵除く）と理解して良いでしょうか。

9
現在の配置人員について
調理員、臨時調理員の人数をご教示ください。

10 別表4_9_設備保守および修繕
費用はどの程度発生しておりますか。
年度によって違うと思われますが、年平均でご教示ください。

11 別表6_消耗品一覧表 ３．長靴となっておりますが、場内は長靴使用ですか。

12 アレルギー食について 何名の方が対象となっておりますか。

13 駐車場について 従事者用の駐車場は何台使用可能でしょうか。

14 食事について
従事者への食事は可能でしょうか。
可能の場合、費用はおいくらでしょうか。

調理に使用しない洗浄機等も含まれます。(別添:厨房機器等一覧表)

そのとおりです。

主食「容器」の回収・洗浄・消毒・保管については、そのとおりです。
主食・副食・牛乳の「残渣」は、すべて給食センターへ回収したのち廃棄処分します。

そのとおりです。

可能です。
費用は令和６年４月時点で、小学校の給食費に準じます。（1食250円）

25台程度、使用可能です。

アレルギー除去食の対象人数は、令和６年4月時点で次のとおりです。
【卵 38名 / 乳 21名 / えび 29名 / いか 12名】

調理場内では基本は短靴（ドライシューズ）着用で、長靴着用は一部エリアのみです。

委託先業者の費用負担額については把握していません。

業務仕様書にある従事者の配置基準に準じた人数となっています。

令和2年度以降実施した修繕内容及び機器更新をご教示願います。仕様書14_厨房機器等の使用7

【カート洗浄機】　ベクショー　（スウェーデン）
【食器洗浄システム/缶洗浄システム/コンテナ洗浄機】　中西製作所
【超音波洗浄機】　東京超音波技研

そのとおりです。

㈱中西製作所



冷凍冷蔵庫 消毒保管機

残菜処理シンク 二槽シンク

ピーラー 水切作業台

野菜用冷蔵庫 パススルー冷蔵庫

器具消毒保管機 器具消毒保管機

入荷用冷凍庫

冷蔵庫

全自動製氷機

冷蔵庫

二槽シンク 真空冷却機

器具消毒保管機 消毒保管機

カート洗浄機 和え釜

新油タンク 三槽シンク

廃油タンク

蒸気回転釜

受槽 二槽シンク

三槽シンク 自動フライヤー

水切作業台 過熱蒸気調理機

器具消毒保管機

水切作業台

三槽シンク 冷却機能付カートイン消毒保管機

カートイン消毒保管機

冷蔵庫

食品庫冷蔵庫 器具消毒保管機

カート洗浄機

三槽シンク

肉・卵冷蔵庫

三槽シンク

水切作業台 二槽シンク

器具消毒保管機 スプーン洗浄機付浸漬装置

パススルー冷蔵庫 システム食器洗浄機

コンテナ－洗浄システム

二槽シンク

三槽シンク 超音波洗浄機

パススルー冷蔵庫 一槽シンク

水切作業台 食缶洗浄システム

器具消毒保管

厨房機器等一覧表

裁断室･（洗浄コーナー）

準備室・検収室（１）・備品庫・入替室

カート洗浄コーナー・ダンボール庫・検収室（２）・収納庫・倉庫（2）・油庫

下処理室　　（器具カート･洗浄コーナー）

食品庫

肉・魚・卵処理室

計量・釜割室

和え物室

加熱調理室

配膳室（器具カート・洗浄コーナー）

洗浄室・消毒保管室，倉庫（１）


